Zemiakove pagace
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Budete potrebovat

Mlieko 150 ml
Krystalovy cukor 1PL
Cerstvé drozdie 21g
Hladka muka 400 g
Mast 100 g
Sofl 2 CL

Kysla smotana 110 g



Zltok 1

Zemiaky cca 550 g
Syr struhany 100 g
Maslo 50 g
korenie Americké zemiaky Vitana 1 balenie
Rasca mleta Vitana 1 balenie

Priprava receptu

Zemiaky uvarime v Supke v osolenej vode doméakka. Scedime a
nechame vychladnut.

Pripravime kvasok. V teplom mlieku rozmieSame cukor, nadrobené
drozdie a nechame 10 minut odstat.

V miske zmieSame muku, zmaknutu mast, sofl, kyslu smotanu, Zitok a
kvasok. Cca 5-10 minut miesime, kym nevypracujeme nelepivé cesto.
Nechame 1,5 — 2 hodiny nakysnut.

Zemiaky oSupeme a nastruhame nahrubo.

Cesto rozvalkame na obdiznik, potrieme roztopenym maslom,
rovnomerne posypeme polovicou zemiakov, polovicou syra a korenim
Americké zemiaky.

Prekladame zfava do prava do dvoch tretin a nasledne pravu
preloZime dolava. Vznikne nam pas, ktory opat preloZzime rovhakym
spdsobom, ale zhora dole a z dola cez preloZenu Cast. Cesto
prikryjeme a nechame kysnut 20 minut.

Cesto potom vyvalkame opét na obdiznik a postup zopakujeme.
Nechame kysnut 20 minut. Po kysnuti cesto vyvalkame na hrubku cca
2 cm a rozkrajame na Stvorce.


https://vitana.sk/produkty/korenie/zmesi/americke-zemiaky
https://vitana.sk/produkty/korenie/jednodruhove/rasca-mleta

Pagaciky premiestnime na plech s papierom na pecenie, potrieme
vajickom, posypeme korenim Americké zemiaky a mletou rascou.

Pecieme v rure vyhriatej na 200 stupriov cca 20 minut.

Rasca mleta Americké zemiaky



